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ou pas

La Nuova Planchetta gourmande pour 2-3 personnes
Charcuteries fines et fromage italien. Légumes grillés
marinés, tartinade, billes de mozza au pesto, tomates
cerises, crackers et gressins au pesto maison.

Caponata
Spécialité sicilienne a base d’aubergines, oignons, tomates,
céleri, olives vertes et capres avec pain maison.

Trio de tartinade
Houmous, tapenade et fromage blanc citronné aux herbes
et crackers italiens.

‘. Billes de mozzarella et tomates cerises au pesto 8
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Pour chaque plat, possibilité de rajouter une burrata crémeuse.

Lasamigiana della Mamma

Lasagnes de pates et d’aubergines confites, viande hachée
de boeuf, sauce tomate San Marzano DOP, grana et feuilles
fraiches de basilic. Petite salade verte.

Delizia limone
Ravioli farcis ricotta-citron, sauce citronnée, stracciatella,
ciboulette.

Caramella aglio Orsino
Ravioli farcis a l'ail des ours, nappés de leur onctueuse sauce

a la creme d'ail des ours. Copeaux de Parmiggiano Regiano, basilic.

Gnocchi alla Sorrentina
Spécialité napolitaine. Tomates pelées, feuilles d’épinard,

. mozzarella di bufala, Grana Padano rapé et basilic frais.
~
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-~ réservé aux cool kids jusgu'a 10 ans

Au choix :
Nuggets, frites / Mini Margherita / Pates, sauce tomate

*Jaunes d'ceufs pasteurisés

Le registre des allergenes est disponible auprés de la squadra. Provenance de la viande :
affichage au comptoir. Taxes et services compris, prix en euros € TTC.

Chégues non acceptés.
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Fresh Bowl

Salade jeunes pousses, quinoa, concombre, tomates cerises,
olives taggiasche, billes de mozzarella au pesto, herbes et
oignons crispy. Vinaigrette maison.

Burger Primavera

Buns maison, pesto verde, tomate, concombre, fromage
blanc aux herbes, citron confit, oignons crispy et roquette.
Viande au choix : bceuf ou poulet crispy.

Accompagné de frites et ketchup.

Format XL : tout en double !

Carpaccio de bceuf a volonté, frites

Suppléments proposeés :

. Capres,

. Pesto verde,

+  Grana Padano rapé

Toutes les pizze peuvent étre avec une base au charbon végétal +1,9€
Supplément burrata et pesto +5 €

Luciano Parmarotti

Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte,
jambon de Parme DOP Riserva (affiné 24 mois), copeaux de
Parmigiano Reggiano (affiné 24 mois), roquette.

Mortadella la Star di Insta
Base ricotta, mozzarella fior di latte, mortadelle, stracciatella,
pesto de pistache-basilic et pistaches concassées.

Le zeste Lemone qui rassure
Base blanche, mozzarella fior di latte, anchois, rondelles
de citron, romarin et burrata.

L'Ou es-tu ?
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte,
jambon blanc en chiffonnade, burrata, pesto verde.

Marinara
Sauce tomate San Marzano DOP, tomates cerises, ail, origan,
huile olive et basilic frais.

Moment of Truffe !

Créme de truffe d'été & la ricotta, mozzarella fior di latte,
champignons de Paris frais, copeaux de truffes d’été, copeaux
de Parmigiano Reggiano DOP (affiné 24 mois), basilic.

Suppléments :

¢ Jambon de Parme DOP Riserva (affiné 24 mois),
¢ Jambon blanc,

¢ Ventriccina,

¢ Parmigiano Reggiano DOP (affiné 24 mois),

¢ Copeaux de truffes d'été.

~—a

-

19

32

18

18

16

17

19

/
/

\
\
A Y

-

Big scaloppina alla Milanese
Escalope de veau panée aux herbes et parmesan.

Accompagnement au choix : frites ou spaghetti a la sauce

tomate ou au pesto verde.

La lava d'il Volcano

Viande de beeuf a griller a sa guise sur sa plaque de lave

chaude (400°C). Accompagnée de frites, d'un beurre
aromatisé et d’une sauce au choix.

Au choix :
« Filet de bceuf Charolais - 2509

 Piéce de boeuf de choix du moment - 2509
(renseignement auprés du service)

Mario burger

Buns maison, sauce miel moutarde, tomates, cornichons,

oignons confits, cheddar et salade.
Viande au choix : bceuf ou poulet crispy.
Accompagné de frites et ketchup.

Format XL : tout en double !

Assiette de frites

Piccola insalata
Petite salade verte avec son assaisonnement maison.

Suppléments :
. Sauce maison (ketchup, mayo, BBQ, tartare, miel moutarde)
. Moutarde « Savora ».
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Limonimisu
Tiramisu au citron.

Crumble de rhubarbe
Servi chaud, avec sa glace vanille.

Fondant chocolat-mascarpone

Servi froid, spéculoos, coulis d'amarena, glace pistache.

il Colonnello italiano
2 boules de glace citron et arrosées de limoncello.

Café gourmand

4 mini douceurs du moment qui accompagnent le café.

Thé / cappuccino / double expresso gourmand

Grand choix de glaces, demandez notre carte !!
1 boule 3€ / 2 boules 5.5€ / 3 boules 7€

Affogato !

Un expresso tout chaud coulé sur de la glace vanille....

Version Gato : servi dans un cornet gaufrette-chocolat

Option : un trait de Baileys
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